
 

株式会社 宮商 
 
〇現在実施している又は今後実施予定の取組 

 

魚を創造する『海のめぐみ工房』 

 

当社では、国内外より調達した原料を使い、本社（東京銀座）では海外加工を中心

に、東日本支店（宮城県塩釜市）では自社加工や当社指定工場での自社ブランドでの

加工品の製造販売を行っております。自社工場では一次加工品から最終加工製品（切

身・漬け魚・煮魚）まで、あらゆるニーズにお応えします。 

 

●現在実施している取組 

当社では知名度の低い魚の

販売を多く製造・販売を行

っております。食べ方や、

その魚のミニ情報をチラシ

にして、商品と一緒に箱の

中に入れて、その魚の普及

に力を入れております。 

 

 

 

 

 

●今後実施予定の取り組み 

魚離れの要因の一つに、働く女性が増えたことといわれています。フルタイムで仕

事をし、毎日買い物できなくなると、肉より鮮度が重視される魚は買いづらくなる

そうです。そこで当社では、日持ちするだけの商品だけではなく、便利さを追求し

た商品の開発・販売を行い、魚介類の消費拡大に貢献していきたいと考えます。 
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