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【名物！ごまさば丼 】関東では珍しい、鯖を生で食べられる海鮮料理専門店です。 

 

『いまがわ食堂』は、「EAT LOCAL＝地元の旬を食べる」というコンセプトのもと、

三浦半島の漁港で水揚げされた鮮魚を市場から直送することで、新鮮で高品質な魚料

理を提供する海鮮定食専門店です。 

 

通常は生食が難しいとされる鯖も、漁港での直接買付けと迅速な加工、独自の冷凍

技術により、安全かつ鮮度の高い状態でご提供。刺身や名物の「ごまさば丼」とし

て、さば本来の旨みと豊かな味わいをお楽しみいただけます。 

 

地域の水産資源の魅力発信と、日常の食事を通じて魚の美味しさと価値を身近に感

じていただける店舗を目指しています。 

 

https://www.odakyu-restaurant.jp/shop/imagawashokudou/list.html 
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