
◎有限会社 協栄漁業
所属漁協：紀州日高漁協（和歌山県御坊市塩屋町）
操業形態：14トン型 ２そうまき網
乗 組 員：33名

塩屋漁港
紀伊⽔道

漁場
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和歌山県中型まき網漁業における魚種別漁獲量の推移

トン

◎魚種の変化
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マサバの尾叉長組成（和歌山県水産試験場データ）

◎魚体の変化

cm
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マアジ（特大サイズ）の漁場形成
令和4年3月20日～4月13日

◎漁期・漁場の変化

（アイノセ）
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◎潮の変化１

東海沖黒潮流路の最南緯度の経年変動
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平成23年11⽉7⽇ 令和4年12⽉14⽇

反時計回りの潮 時計回りの潮

◎潮の変化２
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◎タチウオについて

和歌山県におけるタチウオ漁獲量の推移
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代表・漁師 ／ 小笠原 宏一

調 理 例

WEB SHOP https://inakablue-web.shop/で販売中NEW

資
源
管
理
を
や
め
る
か
︑

漁
師
を
辞
め
る
か

そ
ん
な
選
択
に
迫
ら
れ
な
い

持
続
可
能
な
資
源
管
理
を
し
た
い
︒

獲れたての新鮮なミズダコを半レア状態にやわらかくゆで、
ご家庭で調理しやすいよう丁寧に皮を取り除き、急速冷凍しました。
ラインナップは足１本と頭１／２個の２通り。
冷蔵庫でゆっくりと解凍するだけで北海道の食べ応えある
プリプリのミズタコを鮮度抜群でおいしくお召し上がり頂けます。

WEB SHOP
2022.6.30

OPEN

ミズダコ本来の旨さ、口の中に広がるやさしい塩味。
贈答用にも選ばれる、ゆでダコの概念を覆す逸品です。

　
美
し
い
海
と
緑
︑
風
車
が
印
象
的
な
ま
ち
︑
北
海
道
苫
前
町
の
特
産
品

で
あ
る
ミ
ズ
ダ
コ
︒
近
年
は
海
の
環
境
変
化
な
ど
か
ら
︑
漁
獲
量
が
減

少
傾
向
に
あ
り
ま
す
︒
し
か
し
︑
資
源
管
理
の
重
要
性
が
ま
す
ま
す
高

ま
り
つ
つ
あ
る
中
で
︑
持
続
可
能
な
漁
業
の
た
め
に
タ
コ
等
の
資
源
を

管
理
す
る
と
︑
獲
れ
る
量
が
減
り
漁
師
の
収
入
が
維
持
で
き
な
く
な
る

ジ
レ
ン
マ
が
あ
り
ま
す
︒
資
源
管
理
を
や
め
る
か
︑
漁
師
を
辞
め
る
か
︒

こ
の
よ
う
な
選
択
肢
が
よ
ぎ
る
そ
ん
な
苦
し
い
現
状
を
︑
関
わ
る
当
事

者
に
と
っ
て
持
続
的
に
行
え
る
も
の
に
変
え
て
い
か
な
け
れ
ば
な
り
ま

せ
ん
︒
そ
の
取
り
組
み
自
体
が
根
付
い
て
い
き
︑
日
本
の
美
味
し
い
海

産
物
が
い
つ
ま
で
も
日
常
の
食
卓
に
上
が
る
身
近
な
も
の
で
あ
り
続
け

る
た
め
に
は
︑
資
源
管
理
に
取
り
組
む
漁
業
者
と
そ
れ
を
支
え
る
仕
組

み
の
確
立
が
必
要
な
の
で
す
︒

　
そ
れ
ら
の
課
題
を
解
決
す
べ
く
誕
生
し
た
の
が
﹁ReTAKO

﹂
で
す
︒

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
名
で
あ
り
︑
ブ
ラ
ン
ド
名
で
も
あ
る
﹁ReTAKO

﹂︒
未
来
の

た
め
に
シ
ビ
ア
な
資
源
管
理
を
実
行
す
る
漁
師
か
ら
タ
コ
を
直
接
購
入

す
る
こ
と
で
︑
中
間
マ
ー
ジ
ン
を
最
小
限
に
す
る
狙
い
が
あ
り
ま
す
︒

こ
れ
に
よ
り
︑
漁
獲
量
を
減
ら
し
て
も
持
続
的
に
資
源
管
理
に
取
り
組

め
る
レ
ベ
ル
ま
で
漁
師
の
収
入
を
維
持
で
き
る
よ
う
に
な
り
︑
よ
り
多
く
の

資
源
を
未
来
に
残
す
こ
と
が
で
き
ま
す
︒
ま
た
︑
漁
業
と
い
う
魅
力
的
な

仕
事
に
前
向
き
に
取
り
組
む
姿
を
消
費
者
と
共
有
で
き
る
よ
う
︑
可
能

な
限
り
漁
の
様
子
や
漁
師
の
話
な
ど
を
同
じ
世
界
の
リ
ア
ル
な
出
来
事

だ
と
感
じ
て
も
ら
え
る
情
報
発
信
を
し
て
い
き
ま
す
︒
豊
か
な
海
を

未
来
に
つ
な
ぐ
こ
と
が
で
き
る
美
味
し
いSD

G
s

商
品
を
消
費
者
の

皆
様
と
一
緒
に
育
て
て
い
き
た
い
︑﹁ReTAKO

﹂
に
は
そ
ん
な
近
い
将
来

へ
の
想
い
が
込
め
ら
れ
て
い
ま
す
︒

　　　　の

仕 組 み ▶ ▶

北 海 道 苫 前 町 産

1989 年、北海道苫前町生まれ。18 歳で漁師に
なる。2019 年「苫前ミズダコ FIP」を始動させる。
2022 年 inakaBLUE として活動をスタート。

「ReTAKO」の開発を行う。

浜のおいしさと、魅力ある漁村の未来をしっかりと
食卓にお届けするべく､漁獲から加工・販売までを
漁師自ら行っています。日々鍛錬！

making

山本隆久(YAMAMOTOTakahis
テキストボックス
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海

消費者

東京サステナブルシーフードサミット（TSSS） 2020・2021 にゲスト
スピーカーとして登壇

M I S S I O N

北海道の北西部
苫前郡苫前町で
沿岸漁業を
行っています。

漁業改善プロジェクト【FIP】

オウンドメディアの運営

　2019 年より「苫前ミズダコ FIP」を始動
させ、漁業者・水産関連企業・流通業者・第
三者機関と協力し、漁業の持続可能性の向上
に取り組んでいます。同時に、苫前という地
域コミュニティの持続性も追求し、未来ある
漁村づくりを目指しています。

　YouTube チャンネル「漁師たこーいち /
北海道のひだりうえ」の運営。漁業の楽しさ
や魚の美味しさ、北海道の魅力を多くの方に
知って頂き、身近に感じてもらえるよう動画・
ライブ配信を行っています。人気動画の視聴
回数は 57 万回超。お子さんと一緒に楽しめ
るゆるさも好評です。

消 費 者 か ら 海 へ の サ ス テ ナ ブ ル な 流 れ が で き る 仕 組 み で す 。

直 販

　　　　　の

仕 組 み

1000kg

加 工

漁師

購 入

消費者の行動が資源に直接影響する

一
〇
〇
年
後
も
タ
コ
が
獲
れ
る
海
を
残
し

い
な
か
町
の
漁
村
コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ
を

未
来
に
つ
な
ぐ
︒

日本で 4 例目

57万回再生

あ
ざ
や
か
な
海
と
空
の
青
︑豊
富
な
海
の
幸
︑昔
な
が
ら
の
漁
村
の
風
景
︒

そ
ん
な
ふ
る
さ
と
が
︑い
つ
ま
で
も
こ
こ
に
在
る
よ
う
に
︒

inakaB
LU

E

は
︑漁
業
者
・
漁
師
と
い
う
仕
事
を
持
つ
私
た
ち
だ
か
ら
こ
そ

で
き
る
や
り
方
で
︑消
費
者
・
同
業
者
・
異
業
種
と
繋
が
り
︑

小
さ
な
田
舎
の
漁
村
か
ら
沿
岸
漁
業
を
ア
ッ
プ
デ
ー
ト
さ
せ
る
べ
く
挑
戦
し
ま
す
︒　

ストーリーが 伝 わ る
新 鮮 で お い し い 海 産 物 が

食 べ ら れ る

海の資源を守るサステナブルな取り組みへ

の 参 画 と 、 漁 師 と の つ な が り に よ っ て

漁 業 ･ 漁 師 を 身 近 に 感 じ ら れ 、 環 境 へ の

配慮や一次産業への関心が高まります。

安 定 し た 漁 業 経 営 に よ り 持 続 可 能 な

漁業に向けた資源管理を継続して行う

ことができます。魅力ある職業として

一次産業を支え地域の活気ある漁村を

未来につなぎます。

※ 漁獲したタコを海に
　 リリースします。

海 の 資 源 を
守 る こ と が で き る

ミズダコは成長曲線がとても急な生物。

小 さ な ひ と つ の 命 を 海 に 残 す こ と で 、

そ の 後 の 成 長 に よ り 資 源 を 最 大 限 有 効

活用することができます。持続的に行う

こ と で 、 未 来 に 豊 か な 海 を 残 す こ と が

で き ま す 。

1000kg

放 流
2000kg 相当

利益 2 倍

※ 通常の流通経路と比較

通 常 の 1 / 2 の 漁 獲 量 で
収 入 を 確 保 で き る

漁 獲

inakablue21@gmail.comhttps://inakablue.jp/ Twitter＆Facebook/@inakablueHP https://inakablue-web.shop/W E B
S H O P

S N S

contact us



海

消費者

消 費 者 か ら 海 へ の サ ス テ ナ ブ ル な 流 れ が で き る 仕 組 み で す 。
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　　　　　の

仕 組 み
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